
 
Variedades 

Tempranillo. 

Graduación 

13% alc. 

Viña 

Uva 100 % del «tros gran», en el término de Blancafort. 

Elaboración 

La vendimia se realiza de forma manual en cajas de un 
máximo de 15kg, para conseguir que la uva llegue entera a 
la bodega. La uva se introduce «tal cual» en la tina y se 
produce una maceración carbónica dentro de cada grano 
de uva. Pasados 10 días, se derrapa y se prensa para seguir 
con una fermentación natural.  

Nota de cata 

Tiene un color rojo de capa suave. Aromas a fruta roja 
madura y golosinas. En boca destaca por su ligereza, con un 
final redondo y goloso. 

Maridaje 

Se recomienda con platos de carnes ligeras, pasta y quesos 
suaves. Temperatura de servicio en torno a los 12 ºC. 
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